
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

02. 06. 2025 03. 06. 2025 04. 06. 2025 05. 06. 2025 06. 06. 2025

Rindersuppe (L) mit Profiteroles (A-C) Bäuerinnensuppe (A-G-L) Rindersuppe m. Schwarzbrotknöderl (A-C-G-L) Kürbis- Cremesuppe (G-L) Tagessuppe (L)

Hühnerbrustfilet, gebraten Schweineschnitzel "Wiener Art" (A-C-G-F) Thai Curry (F-G-O) Semmelknödel (A-C-G) Hauspizza 

mit Paprika-Mais-Soße (L) mit Petersilienkartoffel (G) mit Putenfleisch auf Schwammerl-Rahmsoße (A-G) mit Tomaten, Käse, Paprika, 

und Teigwaren (A) und Langkornreis oder Kräuterrahmsoße Pfefferoni, Mais, Salami (A-C-G)

Salatbuffet (Allergene am Buffet) Salatbuffet (Allergene am Buffet) Salatbuffet (Allergene am Buffet) Salatbuffet (Allergene am Buffet) Salatbuffet (Allergene am Buffet)

Erdbeerjoghurt (G) Wassermelone Müsliriegel (Allergene s. Verpackung) Cappuccino Creme  (G) Dessert  (Allergene auf Anfrage)

Pastinaken-Kräuter-Suppe (L) Klare Gemüsesuppe (L) Steirische Krensuppe (A-G-L-O) Tagessuppe (L)

Brokkoli-Käse-Laibchen (A-C-G) Gemüserisotto (L) Vegetarischer Linseneintopf (H-L) Pizza "Frutti di Mare"

mit Salzkartoffeln (G) mit Parmesan (G) mit Kichererbsen Siehe Menü 1 mit Tomatensoße, Meeresfrüchten, 

mit Kräuterrahmdip (G) und Kartoffeln Käse und Knoblauch (A-B-G-L)

Salatbuffet (Allergene am Buffet) Salatbuffet (Allergene am Buffet) Salatbuffet (Allergene am Buffet) Salatbuffet (Allergene am Buffet)

Erdbeerjoghurt (G) Wassermelone Müsliriegel (Allergene s. Verpackung) Dessert  (Allergene auf Anfrage)

Tagessuppe (L) Tagessuppe (L) Tagessuppe (L) Tagessuppe (L)

Aufschnittplatte Bunte Reispfanne Hütten-Nudeln (A-L) Freitag keine Abend- Jause

 mit Tomaten, mit Fleisch, Gemüse (L) & Zaziki (G) mit Wurst, Zwiebeln & frischen Kräutern Nougatknödel (A)

Gurkerl und Silberzwiebeln xxx xxx mit Vanillesoße (G) Schönes Wochenende

Bunte Reispfanne Pasta mit Basilikum-Pesto (A-C-H-G) wünscht das Küchenteam

Gebäck (A) Blattsalat- Mix  (Allergene am Buffet) Salatbuffet (Allergene am Buffet) Aufstriche (Allergene am Buffet)

A-Gluten haltiges Getreide  ( Weizen ,Roggen ,Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut  )                         L-Sellerie

B-Krebstiere ( Flusskrebs, Garnelen, Shrimps, Scampi, Krebsmehl )                                                             M-Senf  

C-Eier                                                 N-Sesam

D-Fisch O-Schwefeldioxid Sulfite  ( Wein Geschwefelt, Trockenfrüchte , Kren)

E-Erdnüsse P-Lupinen ( z.B. Lupinenkerne , Lupinenmilch , Lupinenmehl )                                  

F-Soja R-Weichtiere  (z.B. Muscheln, Schnecken, Tintenfisch)

G-Milch --- Keine

H-Schalenfrüchte    ( z.B. Mandeln , Haselnüsse , Walnüsse , Pistazien , Kaschunüsse)

ALLERGEN-AUSZEICHNUNG - LEGENDE

Die Küche und die Heimleitung wünschen guten Appetit!

Änderungen im Speiseplan vorbehalten.     Für Anregungen haben wir immer ein offenes Ohr!

M
it
ta

g
e

s
s
e

n M
E

N
Ü

 1
M

E
N

Ü
 2

A
b

e
n

d
- 

J
a

u
s
e

LANDESBERUFSSCHÜLERHEIM HALLEIN S P E I S E P L A N
ab sofort auch im Internet:

www.lbsheim-hallein.salzburg.at

Frühstücksbüffet = Allergen-Auszeichnung siehe am Buffet

Kaffee, Tee, Schokolade, Cornflakes oder Smakes, Joghurt, Semmeln, Schwarzbrot, Mehrkornbrot, Orangensaft

abwechselnd:   Butter, Marmelade, Honig, Nutella, Käseeckerl, Käse, Wurst, Leberaufstrich und Obst

http://www.lbsheim-hallein.salzburg.at/
http://www.lbsheim-hallein.salzburg.at/
http://www.lbsheim-hallein.salzburg.at/

